
TOMATES: 
 

La Floride offre moins de volume présentement, environ la moitié 
qu’à l’habitude.  Au fur et à mesure qu’on avancera dans le mois, 
celui-ci augmentera. Les récoltes du Mexique achèvent.   
 
Côté prix,  des baisses sont à prévoir plus tard dans le mois de mai 
si toutefois Mère Nature est de notre bord! 
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INFOPURE 



 
Les poivrons en provenance du Mexique se terminent bientôt.  
Les volumes seront de plus en plus disponibles en Floride.  
Nous retrouverons une baisse de marché si la température est 
clémente. 
          
 

 
L E S  C O N C O M B R E S  

Les concombres nous proviennent toujours des serres 
de l’Ontario et nous offrent une belle qualité.  De bons 
volumes sont disponibles.  Le marché est passablement 
stable. 

 
L E  T R A N S P O RT  

Les coûts de transport seront à la hausse vers la mi-mai et la fin de 
mai  suite à la hausse de la demande du au fait que les petits fruits 
en provenance de la Californie débuteront.  De plus, à cause de la 
force de notre dollars, il y aura moins d’exportation  vers les Etats-
Unis, ce qui entraîne une baisse de camions disponibles pour le re-
tour. 

 

 

 

INFOPURE Page Page  Page  Page  2222     

 
L E S  P O I V RO N S  

 
L E S  O I G N O N S  

          

Nous sommes présentement en fin de saison des oignons rouges en 
provenance de l’Oregon.  La qualité est très bonne.  Les nouvelles 
récoltes de la Californie sont prévues pour la mi-mai avec des prix à 
la hausse. 



NOTRE MISSION 

Notre entreprise est spécialisée dans la sécurité alimentaire.  

Notre mission est d’offrir à nos clients institutionnels et dé-

tails des fruits et légumes frais, lavés et prêts à manger.  

Nous proposons également à notre clientèle des program-

mes adaptés à leurs besoins incluant aussi des produits 

connexes.  Nous nous concentrons sur les marchés cana-

diens ainsi que sur les territoires du nord-est des Etats-Unis.  

1790, Place Martenot 
Laval, Québec 
H7L 5B5 

 
Le 26 avril dernier, Kim Dumay a débuté au sein de l’équipe Toma-
pure au poste de responsable au département du contrôle de la qua-
lité.  Elle doit s’assurer de l’application rigoureuse des norme d’as-
surance qualité selon les règles de l’art ainsi que de superviser son 
application.   
 
Sa venue est très positive pour l’entreprise mais aussi pour vous, 
nos clients, car elle s’assurera que vous receviez des produits d’une 
qualité impeccable. 
 
Nous très heureux de la compter parmi nous. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

U N E  P E R S O N N E  AU  C O N T R Ô L E  D E  LA  
Q UA L I T É  C H E Z  TO M A P U R E     

Téléphone : 450-663-6444 
Télécopie : 450-663-4440 
Messagerie : info@tomapure.com 

Votre partenaire en sécurité 

Visitez notre site 
web:  

tomapure.com 


